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2021 Oakville Cabernet Sauvignon

Vineyards

G ra p e s  w e re  s e l e c t i v e l y  ha r v e s te d  f ro m  p re m i um  v i n e ya rd s  w i t h  w e l l - d ra i n e d ,  g rav e l l y  s o i l s ,  
e n sur i n g  o p t i ma l  r i p e n e s s  a n d  f lav o r  c o n c e n t ra t i o n .  F o l l o w i n g  a  g e n t l e  d e s te m m i n g  a n d  
c r u s h i n g  p ro c e s s ,  t h e  m u s t  was  f e rm e n te d  i n  te m p e ra ture - c o n t ro l l e d  s t a i n l e s s  s te e l  t a n k s  to  
p re s e r v e  t h e  f r u i t ' s  i n te g r i t y  a n d  e n ha n c e  t h e  e x t ra c t i o n  o f  r i c h  c o l o r s ,  f l av o r s ,  a n d  t a n n i n s .  
Th i s  c o n t ro l l e d  f e rm e n t a t i o n  p ro c e s s  was  c r u c ia l  f o r  d e v e l o p i n g  t h e  w i n e 's  ro b u s t  s t r u c ture  
a n d  d e p t h .  Th e  w i n e  un d e r w e n t  ma l o la c t i c  f e rm e n t a t i o n  to  s o f te n  t h e  a c i d i t y  a n d  e n r i c h  t h e  
m o u t h f e e l ,  a d d i n g  a  c rea my  te x ture  t ha t  i s  i n te g ra l  to  t h e  w i n e 's  c o m p l e x i t y  a n d  b a la n c e .  Th e  
C a b e rn e t  S au v i g n o n  was  t h e n  a g e d  i n  Fre n c h  o a k  b a r re l s ,  w i t h  a  s i g n i f i c a n t  p o r t i o n  b e i n g  
n e w,  to  i n t ro d u c e  lay e r s  o f  c o m p l e x i t y  a n d  su b t l e  to as t y  n o te s .  Th i s  o a k  a g i n g  p ro c e s s ,  
t y p i c a l l y  las t i n g  18  m o n t h s ,  a l l o w e d  t h e  f lav o r s  to  i n te g ra te  a n d  e v o l v e ,  d e v e l o p i n g  a  
s o p h i s t i c a te d  p ro f i l e  c ha ra c te r i z e d  b y  n o te s  o f  va n i l la ,  sp i c e ,  a n d  su b t l e  o a k  n u a n c e s .  
Th ro u g h o u t  t h e  ma tura t i o n  p ro c e s s ,  t h e  w i n e  was  re g u la r l y  m o n i to re d  a n d  t as te d  to  e n sure  
o p t i ma l  d e v e l o p m e n t ,  re su l t i n g  i n  a  w e l l - ro un d e d  a n d  e l e ga n t  C a b e rn e t  S au v i g n o n  t ha t  
e m b o d i e s  t h e  d i s t i n c t i v e  e l e ga n c e  a n d  p o w e r  o f  O a kv i l l e ,  w i t h  t h e  p o te n t ia l  to  a g e  g ra c e f u l l y  
f o r  ma ny  y ea r s .

Wine

Th e  2 0 2 1  C a b e rn e t  S au v i g n o n  f ro m  O a kv i l l e  i s  a  s tun n i n g  e x a m p l e  o f  Na p a  Va l l e y ' s  p ro w e s s  i n  
p ro d u c i n g  w o r l d - c las s  w i n e s .  Th i s  w i n e  d i sp lay s  a  d e e p ,  r i c h  ga rn e t  c o l o r,  i n d i c a t i v e  o f  i t s  
ro b u s t  s t r u c ture  a n d  d e p t h .  On  t h e  n o s e ,  i t  e x u d e s  a  l u x ur i o u s  b o u q u e t  o f  da r k  f r u i t s  l i k e  
b la c k c ur ra n t  a n d  b la c k  c h e r r y,  e l e ga n t l y  lay e re d  w i t h  c o m p l e x  n o te s  o f  c e da r,  to b a c c o ,  a n d  a  
h i n t  o f  da r k  c h o c o la te ,  re f l e c t i n g  t h e  s o p h i s t i c a te d  u s e  o f  o a k .  Th e  p a la te  i s  f u l l - b o d i e d  a n d  
r i c h ,  o � e r i n g  a  s ea m l e s s  i n te g ra t i o n  o f  r i p e  da r k  b e r r i e s  w i t h  re f i n e d  t a n n i n s  t ha t  p ro v i d e  a  
sm o o t h  y e t  s t r u c ture d  m o u t h f e e l .  Nu a n c e s  o f  va n i l la  a n d  a  su b t l e  ea r t h i n e s s  e n ha n c e  t h e  
f r u i t - f o r wa rd  p ro f i l e ,  l ea d i n g  to  a  l o n g ,  o p u l e n t  f i n i s h  t ha t  l eav e s  a  las t i n g  i m p re s s i o n  o f  
e l e ga n c e  a n d  f i n e s s e .  Th i s  2 0 2 1  O a kv i l l e  C a b e rn e t  S au v i g n o n  i s  a  te s t a m e n t  to  t h e  
e x c e p t i o na l  te r ro i r  a n d  m e t i c u l o u s  w i n e ma k i n g  t ha t  d e f i n e  t h e  re g i o n ,  ma k i n g  i t  a n  e x c e l l e n t  
c h o i c e  f o r  a g i n g  o r  e n j o y i n g  n o w  w i t h  a  sum p tu o u s  m ea l .

Bl e n d :   9 5%  C a b e rn e t  S au v i g n o n ,  5%  C a b e rn e t  Fra n c

A l c :   1 4 . 5%  b y  v o l .  |  A g i n g :   18  Mo n t h s  i n  Fre n c h  O a k

pH:   3 . 7 5  |  A c i d i t y :   5 . 7  g / mL  |  R e s i d u a l  S u g a r :   3 . 5  g / L

92 P T S .90 P T S .


