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2024 Napa Valley Chardonnay

Vineyards

Th i s  C ha rd o n nay  f ro m  Na p a  Va l l e y  was  c ra f te d  w i t h  m e t i c u l o u s  a t te n t i o n  to  d e t a i l ,  re f l e c t i n g  
t h e  re g i o n 's  re p u t a t i o n  f o r  p ro d u c i n g  w o r l d - c las s  C ha rd o n nay.  Th e  g ra p e s  w e re  ha r v e s te d  
f ro m  s e l e c t  v i n e ya rd s  k n o wn  f o r  t h e i r  e x c e p t i o na l  te r ro i r,  e n sur i n g  o p t i ma l  r i p e n e s s  a n d  
f lav o r  c o m p l e x i t y.  A f te r  c a re f u l  s o r t i n g ,  t h e  g ra p e s  w e re  g e n t l y  p re s s e d ,  a n d  t h e  j u i c e  was  
f e rm e n te d  i n  a  c o m b i na t i o n  o f  s t a i n l e s s  s te e l  t a n k s  a n d  Fre n c h  o a k  b a r re l s .  Th i s  d u a l  
a p p ro a c h  a l l o w e d  t h e  w i n e  to  re t a i n  i t s  f re s h ,  c r i sp  c ha ra c te r i s t i c s  w h i l e  ga i n i n g  su b t l e  
n o te s  o f  c rea m i n e s s  a n d  c o m p l e x i t y  f ro m  t h e  o a k .  A  p o r t i o n  o f  t h e  w i n e  a l s o  un d e r w e n t  
ma l o la c t i c  f e rm e n t a t i o n  to  s o f te n  t h e  a c i d i t y  a n d  e n ha n c e  t h e  b u t te r y  te x ture ,  a d d i n g  
r i c h n e s s  to  t h e  p a la te .  F o r  ma tura t i o n ,  t h e  C ha rd o n nay  was  a g e d  o n  i t s  l e e s  i n  t h e  o a k  
b a r re l s ,  w i t h  re g u la r  b a to n na g e  to  i n c reas e  r i c h n e s s  a n d  m o u t h f e e l .  Th i s  l e e s  a g i n g  p ro c e s s  
c o n t r i b u te d  to  t h e  w i n e 's  c o m p l e x i t y  a n d  d e p t h ,  p ro v i d i n g  lay e r s  o f  y eas t y  a n d  to as t y  
n u a n c e s .  Th e  c a re f u l  b a la n c e  o f  f e rm e n t a t i o n  te c h n i q u e s  a n d  t h o u g h t f u l  ma tura t i o n  e n sure s  
t ha t  t h e  2 0 24  C ha rd o n nay  f ro m  Na p a  Va l l e y  e x p re s s e s  b o t h  t h e  f re s h n e s s  o f  i t s  f r u i t  a n d  t h e  
n u a n c e d  i n f l u e n c e  o f  o a k ,  re su l t i n g  i n  a  w e l l - ro un d e d  a n d  s o p h i s t i c a te d  w i n e  rea d y  f o r  
e n j o y m e n t .

Wine

A  mas te r f u l  e x p re s s i o n  o f  e l e ga n c e  a n d  c o m p l e x i t y,  s h o w c as i n g  t h e  e x c e p t i o na l  q u a l i t y  o f  
t h i s  re n o wn e d  w i n e  re g i o n .  I t  p re s e n t s  a  b r i l l i a n t  g o l d e n  h u e ,  re f l e c t i n g  i t s  r i c h  a n d  re f i n e d  
c ha ra c te r.  On  t h e  n o s e ,  t h i s  C ha rd o n nay  e x u d e s  s o p h i s t i c a te d  a ro mas  o f  r i p e  p ea r  a n d  c r i sp  
g re e n  a p p l e ,  b eau t i f u l l y  i n te r t w i n e d  w i t h  n u a n c e s  o f  c rea my  va n i l la  a n d  to as te d  a l m o n d ,  a  
te s t a m e n t  to  i t s  m e t i c u l o u s  o a k  a g i n g .  Su b t l e  h i n t s  o f  l e m o n  z e s t  a n d  f l i n t  a d d  lay e r s  o f  
c o m p l e x i t y  a n d  f re s h n e s s .  Th e  p a la te  i s  l u x ur i o u s l y  te x ture d ,  o � e r i n g  a  ha rm o n i o u s  b l e n d  o f  
l u s h  f r u i t  f l av o r s  b a la n c e d  b y  a  v i b ra n t  a c i d i t y  t ha t  l e n d s  a  c r i sp ,  re f re s h i n g  f i n i s h .  L ay e r s  
o f  b r i o c h e  a n d  a  h i n t  o f  b u t te r s c o tc h  e m e rg e ,  e n ha n c i n g  t h e  d e p t h  a n d  p e r s i s te n c e  o f  t h e  
w i n e .  Th i s  2 0 24  Na p a  Va l l e y  C ha rd o n nay  i s  a  t r u e  re f l e c t i o n  o f  t h e  re g i o n 's  c a p a b i l i t y  to  
p ro d u c e  w o r l d - c las s  C ha rd o n nay,  p e r f e c t  f o r  e n j o y i n g  n o w  o r  a g i n g  g ra c e f u l l y  to  f u r t h e r  
d e v e l o p  i t s  i n t r i c a te  f lav o r s .

Bl e n d :  10 0 %  C ha rd o n nay  |  A l c :   1 4 . 5%  b y  v o l .  |  A g i n g :   8  Mo n t h s  i n  Fre n c h  o a k

pH:   3 . 5  |  A c i d i t y :   6 .0  g / mL  |  R e s i d u a l  S u g a r :   3  g / L

90 P T S .


